Mo efices

ENTREE + PLAT + DESSERT - 46 €
ENTREE + PLAT - 36 € / PLAT + DESSERT - 34 €

ENTREES

LA GAMBAS
Gambas réties autour de l'artichaut fagon barigoule

LA LOTTE
Carpaccio de lotte au vinaigre de mangue et fruits rouges

LE LAPIN
Pressé de lapin au cidre et sa vinaigrette gourmande

PLATS

LE "PETIT BATEAU"
Poisson noble du moment selon la criée, mousseline de brocolis et petits

légumes, créme de fenouil

L'ESPADON
Tataki d'espadon mariné au vinaigre de calamansi, gingembre et

aneth, wok de légumes thai

LES RIS DE VEAU
Ris de veau poélés, jus brun au porto, pommes de terre grenailles et

haricots mange-tout

DESSERTS

LA POIRE ET LE CHOCOLAT
Poire pochée enrobée de praliné & la noisette, coeur créme fouettée

vanille, sauce chocolat chaud & verser

LES CITRONS
En tartelette & notre fagon - créme de citron, coque meringuée, gel frais au citron

vert confit et citron caviar

LA FRAMBOISE ET LE PERSIL
Comme une pavlova - meringue, framboises, créme
fouettée au persil et coulis de framboises



