MENU DES HALLES

Uniquement aux déjeuners du lundi au vendredi
et aux diners du lundi au jeudi

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT - 27 €
ENTREE + PLAT + DESSERT - 31 €

ENTREES

LA COURGETTE

Créeme froide de courgettes rdéties au fromage

frais, mousse de chevre a la menthe

L'ENTREE SUGGESTION

Suggestion selon 1l'inspiration de la chef

PLATS

LE POULET JAUNE

Supréme de poulet jaune, gratin de pommes

de terre, carottes fanes, sauce a
1”échalote et créme de cassis

LA PECHE DU JOUR

Suggestion selon la criée et 1l'inspiration
de la chef

DESSERTS

LA RHUBARBE

Nage de rhubarbe, ganache montée infusée a la

verveine

LE DESSERT SUGGESTION

Suggestion selon 1'inspiration de la chef patissiere

Nous rappelons que ce menu (comme toute notre cuisine) est élaboré
exclusivement a partir de produits frais - nous dépendons ainsi des
différents arrivages. Ce menu est donc proposé chaque jour en quantités
limitées. Nous sommes certains que vous comprendrez que certains
produits peuvent manquer, gage de fraicheur et de qualité.
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